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SPEISEKARTE



Vorspeisen

A CG

KNOBLAUCHBROT

Klassisches Knoblauchbrot direkt aus dem Ofen

4€
GEMISCHTER SALAT """ "
5€

10 STOCK FRUHLINGSROLLEN """ o™

ol

|

9 STUCK ZW IEBELRINGE
gel | |

e

1,10,11,A,G, H

|

N HOS 1,2,3,4,10,11,C, G
Mit Hackfleisch, Guacaﬁn k, Kdse, Salsa und Jalapenos

)

GARNELES'—COCKTAIL el | i b

Salat, Kirschtomaten, Garnelen, Gurken, Dill und Chili-Mayonnaise

7€




Planksteak

Schwedische Spezialitat

Dazu gibt es Kartoffelpiiree, Champignons, Karotten, Brokkoli,
Zwiebelringe, gegrillte Tomaten mit Kase & Orangenscheiben

PANIERTES SCHOLLENFILET """ >*"
15€

SCHWEINESCHNITZEL ">~ """
15€

HAHNCHENFILET 1,3,5,10,11,C, G, H
17€

SCHWEINEFILET ** <"
17€

LACHSFILET '>*aner
18€

RUMPSTEAK 200 g 1,3,5,10,11,C, G H
24€

ENTRECOTE 200 g """ "
26€

RINDERFILET 200 g """
27€

1,2,3,4,10,11,A,C,G

VEGETARISCHES SCHNITZEL
12€




a la Carte

Zu allen Gerichten gibt es einen Salat und eine Beilage nach Wahl
wéihlen Sie: Pommes, Kartoffelgratin, Kartoffelspalten, Spitzle

VEGETARISCHE SCHNITZEL **>" ™" ""® 12€

SCHNITZEL">*>™"%* 15€

Paniertes Schweinefleisch, serviert mit Bratensauce

SPITTED FILET **>%>'%'hA%e2 0 15€

Gebratenes paniertes Schollenfilet, serviert mit Remouladensauce

SCHWEINEFILET OSCAR "*** "% %¢ 17€

Gegrilltes Schweinefilet, serviert mit Bratensauce

GEGRILLTER LACHS ***%* %%/ 18€

Serviert mit Remouladensauce und Zitrone

APOLLO ***%>©¢ 17€

Gegrilltes Hahnchenfilet, serviert mit Bratensauce

RUMPSTEAK "> %> %% 24€

200 g Rumpsteak, serviert mit Bratensauce

ENTRECOTE “**=1%% 25€

200g gut marmoriertes Entrecote mit Gewiirzbutter und Sauce Bearnaise

PEPPAR JACK ">%>*10%% 25€

200g Rumpsteak serviert mit gebratenen Zwiebeln, Speck, Bratensauce

GEGRILLTES RINDERFILET ***>*™%° 26€

200 g Rinderfilet, serviert mit Bratensauce

FRENCHED RACKS """ "°%° 26€

300g gegrillter Lammriicken, serviert mit gegrillter Tomatenhalfte,
Chevre-Kase und Thymiansauce



Pasta

Alle unsere Pasta-Gerichte werden mit
Penne-Nudeln zubereitet

12€

AL POLLO =™ ™"

Hahnchen, Paprika und Lauch in pikanter Sahnesauce

SPAGHETTI CARBONARA "##% At

Speck, Eigelb, schwarzer Pfeffer, Sahne und geriebener Parmigiano Reggiano

SPAGHETTI BOLOGNESE mit Rinderhackfleisch- und Tomatensatce
VEGETARISCH 2,10,11,A,G

Paprika, Champignons, Brokkoli, rote Zwiebeln, Rucola und Tomatensauce

PASTA MEERESFRUCHTE *''"*¢

mit Meeresfriichte, Weiflwein und Sahnesauce

15€

AL SALMONE *™"™*¢

mit Lachs, roten Zwiebeln, Weiflwein und Sahnesauce




Burger

Alle Burger bestehen aus 200 g Fleisch, Briochebrot
sowie Pommes oder Kartoffelspalten

14€

CS ORIGINAL "** #1016

Tomaten, Salat, rote Zwiebeln, Mayonnaise, Cheddar-Kdse und Zwiebelringe

HOT ARIZONA "% 066

Salat, gebratene Zwiebeln, Chilli-Mayonnaise, Jalapenos, Speck und Cheddar-Kase

DOUBLE CHEESE "**>%>"c6J

Tomaten, Salat, gebratene Zwiebeln, Chilli-Mayonnaise, cremiger Blauschimmel-
kdse, Cheddar-Kase und Zwiebelringe

Gebackene Kartoffel

Wahlen Sie zwischen milder Sofle, kraftiger Sofle,
Sauce Bearnaise, Knoblauchsofle und Tzatziki

14€

CHICKEN Hihnchen, Mais, Ananas, optionale Sauce > ** ' 1t#¢J
GARNELEN Garnelen, Mais, optionale Sauce " %> ' 4 &J

SCHINKEN Schinken, Mais, Ananas, optionale Sauce "% *°> %1% -A¢]

Mit Salat, Tomaten und Gurken



Salate

Alle Salate bestehen aus gemischtem Salat, Kirsch-
tomaten, Gurken, roten Zwiebeln und Brot

13€

GRIECHISCHER SALAT *** ™ ™hAc0]

Tomaten, schwarze Oliven, Feta-Kase, Tzatziki
THUNFISCH SALAT Thunfisch, schwarze Oliven > * %' 't * &P 6]

PARMA DIABLO **#& @ 11AcG]

Parmaschinken, geriebener Parmesan, Balsamico-Creme

15€

SHARK SALAD Geschilte Garnelen, Chili Mayonnaise ** © %! A8 CGJ

HAHNCHENSALAT Gegrilltes Hihnchenfilet, Ananas > * %' # ¢ 6J

Kids Menu

8€

CHICKEN NUGGETS 3,4,10,C,]

5 gebackene Hahnchenstiicke mit Sauce, Salat und knusprigen Pommes Frites
SPAGHETTI BOLOGNESE mit Rinderhackfleisch- und Tomatensauce 2314 ¢
SPAGHETTI CARBONARA %% % 1Acc

Speck, Sahne und geriebener Parmigiano Reggiano

KLEINER HAMBURGER mit Pommes %16/
PIZZA MARGHERITA Tomatensauce und Kise > **'%* ¢
PIZZA SCHINKEN Tomatensauce, Kise, Schinken *** &% ¢

PIZZA SALAMI Tomatensauce, Kise, Salami ***®% %% %€



Getranke

APERITIF
MARTINI BIANCO" 5cl  4,00€
SHERRY " 5c1 3,00€
GLAS SEKT HAUSMARKE " 0,11 3,50€
CAMPARI ORANGE /SO DA "° 5,00€
KIR ROYAL" 4,00€
APEROL SPRITZ "* 6,00€
HUGO" 5,00€
ALKOHOLFREIE GETRANKE
PETERSTALER CLASSIC  #eterstoir 0,51 3,50€
PETERSTALER MEDIUM  deterstotsr 0,51 3,50€
BLACK FOREST STILL 0,51 3,50€
SINALCO LIMO 0,31 3,00€
0,41 4,00€
SINALCO ORANGE ™’ 0,31 3,00€
0,41 4,00€
SINALCO COLA "“"" 0,31 3,00€
0,41 4,00€
SINALCO COLAZERO ~ [ 0,331 3,00¢€
SAFTE
APFELSAFT/SCHORLE 0,31 3,00€
0,41 4,00€
ORANGENSAFT/SCHORLE 0,31 3,00€
0,41 4,00€
JOHANNISBEERSAFT/SCHORLE 0,31 3,00€
0,41 4,00€



BIERE

DAMMENBRAU HELL * 0,31 3,50€
0,51 4,80€
PILS ** 0,31 3,20€
o 0,51 4,50€
HEFEWEIZEN ** [@ 031 3,20¢
0,51 4,50€
ALKOHOLFRET * @ 0331 3,00¢
WEIZEN ALKOHOLFREI *** [@] 0,51  4,00€
OFFENE WEINE
WEINSCHORLE * 0,251 3,80€
MULLER THURGAU * 0,251 4,00€
0,51 8,00€
RIESLING 0,251 5,50€
0,51 10,70€
GRAUBURGUNDER * 0,251 5,50€
0,51 10,70€
ROSE ' 0,251 5,50€
0,51 10,70€
SPATBURGUNDER ROTWEIN" 0,251 6,50€
0,51 13,00€
FLASCHENWEINE
RIESLING TROCKEN * 1,01 20,00€
GRAUBURGUNDER * 1,01 20,00€
ROSE TROCKEN * 1,01 20,00€
SPATBURGUNDER* 1,01 24,00€
FLASCHE SEKT HAUSMARKE® 0,751 19,00€
FLASCHE CREMANT * 0,751 26,00€
HEIRGETRANKE
TASSE KAFFEE’ 2,50€
ESPRESSO’ 2,50€
CAPPUCCINO "* 3,00€
LATTE MACCIATTO "* 3,00€

TEE verschiedene Sorten 2,50€



Zusatzstoffe

1 Farbstoffe

2 Konservierungsstoffe
3 Geschmacksverstarker
4 Antioxidationsmittel

5 Siiflungsmittel

6 geschwarzt

7 koffeinhaltig

8 Nitritpokelsalz

10 Sduerungsmittel

11 Stabilisator (Phosphate)
12 chininhaltig

Allergene

A Glutenhaltiges Getreide (Al Weizen, A2 Gerste), B Krebstiere und
daraus gewonnene Erzeugnisse, C Eier und daraus gewonnene
Erzeugnisse, D Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse,

E Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse, F Sojabohnen
und daraus gewonnene Erzeugnisse, G Milch und daraus
gewonnene Erzeugnisse (einschl. Laktose), H Schalenfriichte
sowie daraus gewonnene Erzeugnisse, I Sellerie und daraus
gewonnene Erzeugnisse, | Senf und daraus gewonnene
Erzeugnisse, K Sesamsamen und daraus gewonnene
Erzeugnisse, L Schwefeldioxid und Sulphite, M Lupinen und
daraus gewonnene Erzeugnisse, N Weichtiere und daraus
gewonnene Erzeugnisse

Anderungen vorbehalten, Kreuzkontaminationen aller Allergene, sowie technologisch unvermeidbare
Verunreinigungen einzelner Produkte sind nicht auszuschliefen.
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